
Gemäss Weisung und Beschluss vom Bundesrat am 16.03.2020 ist
unser Restaurant bis auf weiteres für externe Gäste geschlossen.

Wir bitten um Verständnis und Kenntnisnahme.

Wir hoffen Sie bald wieder bei uns begrüssen zu dürfen.
Geben Sie acht auf sich und bleiben Sie gesund.

Das Team vom Hotel Schloss Gerzensee

 



or cheese plate

1) Schweiz / Switzerland

oder Käseteller

Rhubarb crumble muffin

Dessert / Dessert à CHF 9.00

Rhabarber-Streusel-Muffin

***

***

***

***

See & Meer / Lake & Sea à CHF 19.00

Strudel of potato and savoy cabbage

on top of carrot ragout

Kartoffel-Wirsingstrudel

auf Karottenragout

Fried rice and wok vegetables with sesame

Vegetarisch - Feld & Wald / Field & Forest à CHF 19.00 - Vegetarian

Gebratener Reis und Wokgemüse mit Sesam

Sliced veal (1) with peanut sauce

Land & Luft / Earth & Air à CHF 19.00

Kalbsgeschnetzeltes (1) an Erdnusssauce

Greek salad farmer's style with focaccia

Griechischer Bauernsalat mit Focaccia

or

***

***

oder

Dienstag, 17. März 2020

Tuesday, 17th March 2020

Mittagessen / Lunch

Vorspeise / Starter à CHF 7.00



1) Schweiz / Switzerland

***

Dessert / Dessert à CHF 9.00

Tiramisu

oder Käseteller

Tiramisu

or cheese plate

***

***

***

See & Meer / Lake & Sea à CHF 19.00

Tagliatelle with onion confit, garden rocket, radicchio and pine-nuts

Bread-crumbed halloumi (half-hard cheese of cow goat milk)

paniertem Halloumi

Tagliatelle mit Zwiebelconfit, Rauke, Radicchio und Pinienkernen

Pepper-butter croquettes and coco beans

Vegetarisch - Feld & Wald / Field & Forest à CHF 19.00 - Vegetarian

Pfeffer-Butter-Kroketten und Cocobohnen

Bread-crumbed boiled beef (1)

Land & Luft / Earth & Air à CHF 19.00

Siedfleisch (1) in Brösel

or

Leaf salad with honey dressing

Blattsalate mit Honigdressing

***

***

oder

Mittwoch, 18. März 2020

Wednesday, 18th March 2020

Mittagessen / Lunch

Vorspeise / Starter à CHF 7.00



2) Europa / Europe 3) Schweden / Sweden 4) MSC-Label

on top of cucumber and potato salad

Dessert / Dessert à CHF 9.00

Haselnusspudding

oder Käseteller

Hazelnut pudding

or cheese plate

Zander (3/4)

auf Gurken-Kartoffelsalat

Pike-perch (3/4)

See & Meer / Lake & Sea à CHF 19.00

Bernese onion tart

Leaf salad

Berner Zwiebelwähe

Blattsalaten

Fried brussels sprouts

Vegetarisch - Feld & Wald / Field & Forest à CHF 19.00 - Vegetarian

Gebratenem Rosenkohl

Sliced venison meat (2) with thyme spaetzli

Land & Luft / Earth & Air à CHF 19.00

Hirschgeschnetzeltes (2) Thymianspätzli

or

Lamb's lettuce with cheese dressing and red radish

Nüssler mit Käsedressing und Radieschen

Cream of fennel soup

Fenchelcremesuppe 

oder

Donnerstag, 19. März 2020

Thursday,19th March 2020

Mittagessen / Lunch

Vorspeise / Starter à CHF 7.00



1) Schweiz / Switzerland 

***

Dessert / Dessert à CHF 9.00

Nussschmarren mit Heidelbeeren

oder Käseteller

Nut-schmarren (torn-up pancake) with bilberries

or cheese plate

***

***

***

See & Meer / Lake & Sea à CHF 19.00

Grilled tofu with pesto made of garden rocket

Fried soya sprouts and mashed sweet potatoes 

Gebratene Sojasprossen und Süsskartoffelstampf

Grillierter Tofu an Rucolapesto 

with cheese and mediterranean vegetables 

Vegetarisch - Feld & Wald / Field & Forest à CHF 19.00 - Vegetarian

Grilled pulled turkey (1) sandwich

Land & Luft / Earth & Air à CHF 19.00

mit Käse und mediterranem Gemüse

Grilliertes Pulled Turkey (1) Sandwich

or

Radicchio (red chicory) with tomato and mozzarella

Radicchio mit Tomate und Mozzarellla

***

***

oder

Freitag, 20. März 2020

Friday, 20th March 2020

Mittagessen / Lunch

Vorspeise / Starter à CHF 7.00
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